
 

POUR PATIENTER / OM OP TE WARMEN 

• El Jamon Serrano Grand Reserva 18 meses   9.5€    19€   
Jambon Serrano 18 mois 

 Serrano ham 18 maanden 
 

• El Jamon de Pata Negra Iberico Bellota 30 meses 14.5€   29€ 
 Jambon Pata Negra 30 mois 
 Pata Negra ham 30 maanden 
 

• La Tabla Mixta Iberica (Pata Negra + 3€/6€)     9.5€  19€ 

 Jamon / Lomo / Chorizo / Manchego   
 Charcuterie mixte Ibérique et fromage Manchego  

Gemengele Iberische vleeswaren en Manchego kaas 
 

• El Chorizo asado con Pasas y Moscatel    8,5€    18€ 
 Chorizo poêlé aux raisins secs et Moscatel 
 Gebakken chorizo met rozijnen en Moscatel 
 

• La Tortilla de Patata salsa Brava   6 €   
 Tortilla de pdt sauce Brava 
 Tortilla van aardapelen Bravasaus 
 

• Los Boquerones en Vinagre y Ajo    8 €       18€ 
 Anchois au vinaigre et ail 
 Ansjovis in azijn en knoflook 
 

• Los Chipirones en su Tinta    9,5€     19€ 
      Petits calmars à l’encre de seiche 
 Kleine inktvisjes in eigen inkt 
 

• Los Calamares fritos, Salsa aïoli   9,5€     19€ 
 Calmars frits, sauce aïoli 
 Gefrituurde inktvisringen, aïoli saus 
 

• Las Gambas a la Plancha     10 €    19€ 
 Gambas grillées 
 Gegrilde gambas 

 
• Las Gambas al Ajillo       10 €  19€ 
 Gambas à l’ail 
 Gambas met knoflook 
 

• Los Piquillos rellenos de Ensaladilla de Pescado  9,5€  19€ 

 Piquillos farcis salade de poissons bleu 
 Piquillos gevulde blauwe vissalade 
 
 

PAELLAS y FIDEUAS  
RIZ BOMBA ou PâTES  / RIJST BOMBA of PASTAS 
 

 

• Autentica Valenciana pollo, Conejo y Caracoles */** 29€  
 Authentique avec poulet, lapin et escargots 

  Authentiek met hoevekip, konijn en slakken 

 

• Mixta con Pollo de Granja a la Valenciana */** 29€  
 Fruits de mer et poulet fermier 

Zeevruchten en hoevekip 

 

• Mixta con Conejo */**     30€  
 Fruits de mer et lapin 

Zeevruchten en konijn 
 

• De Mariscos  */**     30€ 

 Fruits de mer   
Zeevruchten 

 

• De Mariscos y Pescado */**    32€  
 Fruits de mer et poissons 

Zeevruchten en vis 
 

• Negra con Chipirones y Calamares   30€ 
 A l’encre de seiche et calmars 

Met en zijn inkt en inktvis 
 

• Vegetariana con Verduras croquantes  *  27€  
 Végétarienne aux légumes croquants 

Vegetarisch met knapperige groenten 

 

• Al Horno con Embutidos y Carne   30€   
 Aux cochonailles et viande  

Met vleeswaren en vlees 
 

Supplément Aïoli   1,00  €  
         Extra Aïolisaus 

 
 

* Possibilité Noir à l’encre de seiche  2,00  €  
      Zwart met inktvis inkt mogelijk 
 

** Supplément chorizo   2,00  €  
       Extra chorizo 
 
(min. 2 cts / prix par personne ) 
(min 2 stl /prijs per persoon) 
 

 

MAIS AUSSI……..  
ANDERE…… 

 
 

•  Gambas n° 2 a la Plancha au Paprika          32€ 
  Gegrilde Gambas met Paprika 

 

•  Zarzuela de Filet de Daurade Royale et Fruits de Mer   36€ 

  Zarzuela van Zeebrasemfilet en Zeevruchten 

 

•  Carré d’Agneau rôti en croûte de Brebis, 

  petites lentilles aux Chorizos         36€ 
   lamsrack geroosterd in Schapenkorst,  

kleine Linzen met Chorizos 

 

•  Carré de Porcelet rôti, 
 servi sur un Cassoulet ( Fabada)  Asturien        32€ 

   Speenvarkenrack gebraden op een Asturische Cassoulet  

 

•  Cube Roll Argentin rôti au Thym          36€ 
   Argentijns Cube Roll gebraden met Thym 

 

• Tripes à la Madrilène parfumées au Vin de Xerez        30€ 
   Pens in Madrileense-Stijl 

 

 
 
 

Une cuisine traditionnelle élaboré avec passion 
et produits frais de première qualité 

 
Traditionele keuken bereid met paasie 
en verse producten van eerstekwaliteit 

 
 
 
 
 

TAKE AWAY SERVICE -10 % 

 
 
 
L’information sur les allergènes est disponible auprès du Chef. 
La composition de nos plats est susceptible de varier. 
 
De informatie over allergenen is verkrijgbaar bij de Chef. 
De samenstelling van onze gerechten kan variëren. 
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